D

~ merrychef

Gyors utmutato a
Mealstream 402s-el valo stitéshez

* COOL TO TOUCH
* UPTO 15 X FASTER THAN CONVENTIONAL OVENS
* VENTLESS

En Cd IS Work in progress



A Merrychef bemutatja
legujabb, szell6z6 nélkali
innovaciojat a gyorsitott
konyhai technolégia
teruletén.

Utmutatd a kombindcids siitéshez

A kovetkez§ eljarasokat a Catering Advisory Service konyhai-
ban teszteltlik, hogy a megfeleld sitési hBmérsékletek beallita-
saval minél jobb min&ségl ételeket készithessunk.

Az ételnek megfeleléen allitsa be az idét, h6fokot és mikrohul-
lam szintet. Sajat beallitsaokat is lIétrehozhat a kuldnféle
kezdési héfoktol, az ételmnnyiségektdl valamint egyéni izlésé-
t6l fliggben.

Lehetséges, hogy a standard beallitasok mar be vannak prog-
ramozva a suté memorigjaba.

Gyakorlatilag minden, hagyomanyos sitében silt étel elkészit-
heté mikrohulldmmal kombinalt stitében is.
Utdbbiban az étel 5-sz6r gyorsabban készil el.

Figyelem: minden megadott hémérséklet
elémelegitett sutére vonatkozik. Kombinacios
sutésnél az id6zitd, a konvekcids és mikrohullamu
sutési id6 egylttesét jelenti.

Mindig bizonyosodjon meg rdla, hogy a konyhai feltételek meg-
felel6ek és a személyzet elég képzett a siitdé hasznalatara.

Tovabbi utmutatasért keresse fel a Catering Advisory Service-t
a Merrychef Limited-nél, akik készséggel allnak rendelkezésé-
re.

~ merrychef



étel

mennyiség

sutoé

Termékek hémérséklete sebessége Eljérés
REGGELIK
Kolbasz (vastag) +4°C 14 x 56g | 275°C 90% 90% 1m55s
Kolbasz (vastag) -18°C 14 x 56g | 250°C 90% 90% 3m15s
Cumberland kolbasz +4°C 12x 56g | 275°C 80% 80% 2m15s
Bacon szalonna +4°C 8 szelet 250°C | 100% 90% 1m25s | Hideg talcat hasznaljunk!
Véres hurka szeletek -18°C 9 x 40g 250°C 80% 100% | 1m55s | vékonyan olajozott talca
Burgonya Rostie -18°C 6x30g 250°C | 80% 100% | 1mb55s | forro talcara helyezzik
Hash Brown -18°C 9x56g | 250°C | 90% 100% | 2m15s | forr6 talcara helyezzik
Quorn vegetarianus kolbasz -18°C 2 x 529 250°C | 100% 80% 2m25s | kevés olajjal kenjiik be, hogy szebb
4 x 529 250°C | 100% 80% 3m15s |[szine legyen
Sitében siilt friss paradicsom - +4°C 1 talca 250°C 90% 70% 1m20s | keves olajjal kenjik be
felezett
Gomba szobahémeérséklet X 9 25000 80% 80% 1m1 53 kozvetlen sités elott ken]uk be
olvasztott vajjal
Egész napos reggeli minden 1 275°C | 90% 90% 1m25s | 1) olvasztott vajjal kenjik be a
Tartalom: hitott gombakat, belsejikkel
2 R felfelé helyezziik talcara
; i Z:Zf:? VZ?g)saEirka +4°C 2) kissé olajozzuk be a talcat
2 x szelet bacon
1 x nagyobb gombafe;j
1 x Hash Brown
1 x egész friss paradicsom
1 x 200g Omlett (Ferndale)
Toast—vékony szeletek 2 szelet | 250°C | 100% 0 45s | kozvetlenil a racsra helyezziik

szobahémérséklet

Note:
preparation

and issue, but is provided without liability in its application and use.
2. The above regeneration times are guide only. Adjust timings to allow for differing product weights and start temperatures.

1. Information emanating from Merrychef Ltd is given after exercise of all reasonable care and skills in its compilation,
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Termékek hémérséklete | MEMMY'S€9 ' sebessége Eljaras
HUSOK - BARANY
Fél baranybordak +4°C 1x220g | 250°C 90% 90% 2m30s | sités utan 2 percig hagyjuk allni
(un trimmed)
Baranyborda +4°C 1x300g | 275°C 60% 50% 3 mins | sltés utan 2 percig hagyjuk allni
6 csont franciasan
Baranyborda +4°C 2 x300g | 250°C 20% 70% 4m10s | sités utan 2 percig hagyjuk allni
6 csont franciasan
fliszerkéregben
Baranyborda +4°C 4 x 90g 275°C 90% 80% 1m50s
sutés utan 2 percig hagyjuk allni
Barany burger (nyers) +4°C 1x160g | 250°C 60% 90% 1m30s
2x160g | 250°C 50% 90% 2 mins
Barany Noissetes +4°C 6x65¢g 275°C 90% 80% 1mb&5s
HUSOK - SERTES
Sertés szelet +4°C 2x190g | 250°C 90% 90% 2m30s
Karaj +4°C 2x200g | 250°C 90% 70% 3 mins | siités utan 2 percig hagyjuk allni
Silt bordaszelet +4°C 2 x240g | 250°C 70% 80% 2 mins
Fustolt sonka Steak +4°( X1 25(Q°C 90% 100%  1mZ5s
HUSOK - MARHA
Hatszin steak (félig atsitott ) 100% 50% 1 min |2 SzINTU SUTESI FOLYAMAT
+4°C 1x250g | 250°C o . ]
275°C 100% 0 1m30s | tegytk kozvetlendl nagyon forrd
talacra vagy serpeny6be
Hatszin steak (kdzepes) 100% 50% | 1m15s | Sttés utan 2 percig pihentesstik
+4°C 1x250g | 250°C
275°C | 100% 0 1m10s
Hatszin steak (jol atsiitott) +4°C 1x250g | 250°C | 100% 50% 1m15s
275°C | 100% 0 4 mins
Marha burger (nyers) +4°C fx 160g 2%0°C b0% D0% M30s
Marha burger -18°C 1x160g | 250°C | 40% 50% | 3m30s |a sitésiidé felénél forditsuk meg
2 x 160g 40% 50% 4m30s
Bélszin (félig/kozepesen) +4°C 2x150g | 275°C | 100% 0 45s | tegylk kozvetlenil nagyon forro
" . talcara vagy serpenyGbe
ezt|koveti Siités utan pihentessiik
100% 80% 1 min
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Termékek hémérséklete sebesség Eljaras
HUSOK - BAROMFI
Csirke Supreme +4°C 1x180g | 250°C | 60% 90% | 1m4b5s | Vaijjal vagy olajjal kenjtik be
megforditani Sutési id6 felénél forditsuk meg
maijd Sitési idé végén hagyjuk pihenni
1m45s par percet
Csirke Kiev +4°C 2x160g | 275°C 10% 90% 2m20s | nyers termek
Cordon Bleu +4°C 2x180g | 275°C 10% 90% 2m20s | nyers termek
Butterfly Cajun Csirke +4°C 1x 140g | 275°C 70% 80% 1m20s
Félig sllt csirke +4°C 1x750g | 250°C | 100% 100% | 2m30s
Chicken szarnyak +4°C 1 tray 275°C 70% 100% | 2 mins
Csirke Nuggets -18°C 1 tray 275°C 30% 100% | 3m10s | Ne tegyik tele a talcat
Sités utan hagyjuk allni
Csirkecomb (csontos) +4°C 6 275°C | 70% 100% | 3m15s [ Vaijjal és olajjal is kenjuk at
hagyjuk allni 2 percig
Kacsamell +4°C 1x120g | 250°C | 90% 50% 2m30s | Sutés utan pihentessik par
2x120g | 250°C 90% 50% 3 mins | percig
HAL
Lazac Steak +4°C 1x112g | 275°C 10% 50% 1m35s
2x112g | 275°C 10% 50% 1m50s
3x112g | 275°C 10% 60% 2mins
Marinalt tonhal steak +4°C 1x180g | 250°C 90% 50% 1m15s
Tékehal filé +4°C 1x160g | 250°C 10% 80% 1m45s | Olvasztott vajjal kenjlik be
kézvetlen a sutés el6tt
Rantott tékehal +4°C 2x220g 250°C | 100% 90% 2m30s
Friss pisztrang (fejjel egyutt) +4°C 1x250g | 275°C 60% 75% 1m50s
Lazacos suti +4°C 4 x120g | 250°C 90% 80% 1mb&5s
Toékehalas& lazacos suti -18°C 2x148g | 250°C 90% 100% | 3m15s
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Termékek hémérseklete | MENNYISE | | sebessége Eljaras
SULT TESZTAK
Sajtos makaroni +4°C 1x320g | 250°C | 70% 100% | 2m30s | toltsik keramiaedénybe
Marhahusos lasagne +4°C 1x320g | 250°C 70% 100% | 2m30s | toltsiik keramiaedénybe
Sheperds Pie +4°C 1x320g | 250°C | 90% 100% | 2m45s | téltsiik keramiaedénybe
PIZZA
Hazi pepperoni pizza +4°C 1 275°C | 40% 70% 1m25s
10”
Par Baked
Elésitott, kovon siilt pizza +4°C 1 275°C | 50% 80% 1m20s
10” feltéttel
El6sitott, kovon siilt pizza -18°C 1 250°C 60% 100% | 1m50s | Szérjuk meg extra reszelt saijttal
PASTETOMOK
El6sitott Cornish pastétom +4°C 1x250g | 275°C 10% 100% | 1m20s [ Helyezzik forrd talcara
2 x250g | 275°C 10% 100% | 1m35s
El6sitott Steak & Stilton sajt +4°C 1x250g | 275°C 10% 100% | 1m25s | Helyezzik forro talcara
Pastétom 2x250g | 275°C 10% 100% | 1m40s
El6sutott nagy racsos +4°C 1x175g | 275°C | 10% 100% | 1 min | Helyezziik forr talcara
kolbasztekercs 2x175g | 275°C 10% 90% 1m20s
Elésutott Csirke Galette +4°C X1 275°C 10% 100% | 1m35s | Helyezziik forrd talcara
X2 275°C 15% 90% 1m55s
El6siitott spendtos Galette +4°C X1 275°C 10% 100% | 1m40s | Helyezziik forré talcara
X2 275°C 10% 100% | 1m55s
WRAPS
Reggeli wraps +4°C X1 275°C 30% 100% | 1m10s
+4°C X2 275°C | 20% 100% | 1m40s
Mediterran tonhal Wrap +4°C X1 275°C 10% 90% 1 min
+4°C X2 275°C 10% 90% 1m25s
Salsa Wrap +4°C X1 275°C 20% 100% | 1m25s
+4°C X2 275°C | 20% 100% | 1m40s
Steak Wrap +4°C X1 275°C | 50% 90% 1 min
+4°C X2 275°C | 30% 100% | 1m20s
Kacsa Wrap +4°C X1 275°C 50% 80% 50s
+4°C X2 275°C | 30% 80% 1m15s
Cookies & Cream (tejszin) +4°C X1 275°C 50% 50% 45s
X2 275°C | 60% 50% 55s
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Termékek hémérséklete| Mennyiség [ sebessége Eljaras
KENYEREK
Organikus barna baguette +4°C 1 250°C 20% 40% 40s | Helyezziik kbzvetlenil a racsra
+4°C 2 250°C 20% 60% 50s
Organikus barna baguette -18°C 1 250°C | 30% 60% 50s | Hagyjuk allni 30 masodpercig
-18°C 2 250°C 20% 70% 1mO05s
Par Baked fehér baguette +4°C 1/2 250°C | 100% 20% 1m30s | Helyezziik kdzvetlendl a racsra
Par Baked fehér baguette ‘18°C 1/2 25000 TBA TBA TBA He|yezz[jk kozvetlenul a racsra
Par baked petit pain +4°C 6 250°C | 100% 20% 1m30s | Helyezziik kdzvetlenill a racsra
Bacon baguette +4°C 1 275°C 30% 60% 1m10s
2 275°C 30% 60% 1m25s
Csirke & Bacon Panini +4°C 1 250°C 20% 50% 1 min
2 250°C 20% 80% 1m25s
Félig nyitott ciabatta Thai +4°C 1 275°C | 60% 90% 1m20s | ha szép szint szeretnénk adni,
Csirke & Toast csak a ventillaciot kapcsoljuk be
(fan speed)
Toast
vastagon szelt szoba
hémérséklet 2 szeletl 250°C 100% 0 45s
BURGONYA/ZOLDSEGEK
El8sutott sult krumpli -18°C 1 tray 250°C | 100% 100% | 5 mins
Chips (nagyobb darabok) +4°C 400g 250°C | 100% 720% | 2 mins
Parmentier burgonya +4°C 5009 250°C | 100% 50% 1m30s
petrezselymes vajjal
Sult z6ldségek -18°C 1 tray 250°C | 100% 80% 3m45s
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