
ÚJ
402S

• HŰVÖS ÉRINTÉS  • 15-SZÖR GYORSABB A HAGYOMÁNYOS SÜTŐKNÉL • SZELLŐZŐ NÉLKÜLI

www.merrychef.com

Gyorsítsd meg a kiszolgálást; szélesítsd menüválasztékod; 
Javítsd az eladásokat; �gyelj a munkatársakra; használd ki a helyet; 

Technology   (gyorsított konyhai technológia)gyártói és forgalmazói.

HOGYAN MŰKÖDIK?
A 402S 3 melegítési technológiát egyesít:
• konvekció
• mikrohullám
• impingement

A Merrychef legújabb
terméke; a szellőző nélküli,
3 technológiát egyesítő
sütő: a 402S

Mikrohullámú
erő

Konvekciós hő

Impingement
erő

növeld a pro�tot... Ezt mind garantáljuk, mint az Accelerated Cooking

A levegőt a konvekciós ventillátor egy zsírszűrőn fújja át,
amely eltávolítja a felesleges makrorészecskéket. A levegő ezután
a katalizátoron valamint az impinger lemezeken keresztül még 
magasabb hőmérsékletre hevül, majd visszaáramlik a sütő belsejébe. 
A hő ilyenfajta elosztása lehetővé teszi, hogy minél kevesebb helyen 
rakódjon le zsír, így egyenletesen átsült, ropogós ételeket készíthetünk.


